
 

Hygienekonzept Mensa GyO 

 

Für:                  Mensabetrieb 

Veranstalter:    Freie Evangelische Bekenntnisschule Bremen e.V. 
    Habenhauser Brückenstr. 1 
    28279 Bremen 

Vertreten durch:   Volker Greulich (1. Vorsitzender) (nicht vor Ort) 

Vertreten vor Ort durch:  Cynthia Münkner (Küchenleitung) 

Ort:                                Gymnasiale Oberstufe, Steinsetzerstr. 4, 28279 Bremen 
    191 qm Grundfläche 

Datum:    gültig ab 01.09.2020 

öff. Öffnungszeiten:   9:00-14:30 Uhr 

Max. Teilnehmerzahl:  48 Personen 

 

Hygienemaßnahmen: 

 Körperkontakt wie Händeschütteln und Umarmungen zur Begrüßung sind zu 
unterlassen 

 Die Husten- und Niesetikette wird eingehalten 
 Das Tragen von Mundschutz beim Betreten und Verlassen des Gebäudes sowie 

beim Bewegen in der Mensa wird vorgeschrieben. Am Platz kann der Mundschutz 
abgenommen werden. Ausgenommen sind Schüler der Grundschule 

 Die Sitzplätze sind mit mindestens 1,5 m Abstand zueinander angeordnet, 
grundsätzlich ist ein Mindestabstand von 1,5 m zwischen allen Beteiligten 
einzuhalten. Die Abstandregelung entfällt nur für Schüler innerhalb einer Kohorte 
der Grundschule 

 Plätze werden in Bereiche für einzelne Schülergruppen eingeteilt und 
gekennzeichnet 

 Auf die richtige Handhygiene wird ausreichend hingewiesen 
 Das Lüften der Mensa wird regelmäßig vorgenommen – die Mensa hat Türen an 

allen Raumseiten 
 Das Gebäude ist mit ausreichend Hinweisschildern ausgestattet, die auf die 

Abstands- und Hygieneregeln hinweisen. Klebestreifen weisen auf den nötigen 
Abstand oder Laufwege hin 

 Das Betreten der WC-Anlagen ist nur Einzelpersonen erlaubt 
 Die Anwesenheit wird über das Chipsystem bzw. über einen Kontaktdatenzettel 

bei Barzahlern erfasst 



 Ausgabe der Speisen erfolgt nur tellerweise durch einen Mitarbeiter 
 Der Nachtisch wird einzeln in Schälchen bzw. auf Tabletts für Kohorten der 

Grundschule gereicht 
 Mitarbeiter sind durch ein Sondertreffen über Corona-Vorgaben aufgeklärt und 

halten diese ein 
 Alle Mitarbeiter halten sich an die üblichen Grundlagen der Personalhygiene 
 In der Küche wird nach HACCP Hygienekonzept gearbeitet, um Infektionsketten 

zu verringern 
 In der Zeit zwischen 12:00 und 13:15 Uhr ist die Mensa dem Besuch der 

Grundschule vorbehalten. Ab 13:15 Uhr bis 14:30 Uhr dürfen dann Schüler ab der 
5. Jahrgangsstufe und Mitarbeiter zum Essen kommen, um so eine 
Durchmischung auszuschließen 

 Auf die bevorzugte Zahlung mit dem Chipsystem wird hingewiesen 
 Trinken ist bevorzugt aus der eigenen Trinkflasche zu sich zu nehmen. Gläser 

werden nur auf Anfrage herausgegeben und stehen nicht zur freien Verfügung 
 Besteck wird vorgepackt und vom Personal ausgegeben 
 Nachschlag wird nur auf frischem Geschirr ausgegeben 
 Jeder Schüler hat sein zur Verfügung gestelltes Geschirr selbstständig nach 

Beenden des Essens abzuräumen und darf dieses auch keinem anderen mitgeben. 
Ein entsprechender Geschirrwagen steht dafür zur Verfügung 

 Spuckschutz ist im Kassen- und Buffetbereich angebracht 
 Das Personal trägt während des Kassierens und der Ausgabe eine Maske oder ein 

Visier 
 Kioskwaren werden nur an Oberstufenschüler in vorgepackten Tüten verkauft 
 Grundschüler sind vom Kioskbetrieb ausgeschlossen 
 Es steht kein Salatbuffet zur Verfügung. Stattdessen wird es einen Tagessalat/ 

Knabbergemüse zum Hauptgericht geben 
 Jede Kohorte der Grundschule betritt die Mensa mit einem zugewiesenen 

Mitarbeiter des OGs. Diese sind nach Verlassen der Kohorte dafür zuständig den 
Tisch abzuwischen 

 Zwischen dem Wechsel der Essensgruppen (13:15 Uhr) übernehmen die 
Mitarbeiter die Tischhygiene 

 Mitarbeiter der Schule dürfen unter Berücksichtigung aktuell vorliegender 
Hygieneauflagen das Mittagessen aus der Mensa im Lehrerzimmer essen 
 
 

Die Mensabesucher werden auf die Hygienemaßnahmen während des Aufenthalts 
hingewiesen. Ebenso werden sie im Mensabereich aushängen. 


