Freie Evangelische
Bekenntnisschule Bremen

Hygienekonzept

Fir: Mensabetrieb

Veranstalter: Freie Evangelische Bekenntnisschule Bremen e.V.
Habenhauser Brickenstr. 1
28279 Bremen

Vertreten durch: Volker Greulich (1. Vorsitzender) (nicht vor Ort)

Verantwortlich vor Ort: Andrea Krah (Kiichenleitung)

Ort: Mensa der Abteilung Vahr, Otto-Braun-Stralle 2, 28329 Bremen
Grundflache: 98,35 m?
Datum: heute 24.08.2020, giiltig ab 01.09.2020

off. Offnungszeiten: ~ 12:15 —14:15 Uhr

Max. Teilnehmerzahl: 40 Personen

Hygienemalinahmen:

Korperkontakt wie Handeschiitteln und Umarmungen zur Begriifung sind zu unterlassen.
Die Husten- und Niesetikette wird eingehalten.

Auf die richtige Handhygiene wird ausreichend hingewiesen

Das Liiften der Mensa wird regelmaRig vorgenommen — die Mensa hat Tiiren bzw.
Fenster an drei Raumseiten.

Das Gebaude ist mit ausreichend Hinweisschildern ausgestattet, die auf die Abstands-
und Hygieneregeln hinweisen. Klebestreifen weisen auf den noétigen Abstand hin.

Das Betreten der WC-Anlagen ist nur Einzelpersonen erlaubt.

Die Anwesenheit wird (iber das Chipsystem bzw. (iber einen Kontaktdatenzettel bei
Barzahlern festgehalten.

Ausgabe der Speisen erfolgt nur Tellerweise durch eine Person.

Der Nachtisch wird einzeln in Schalchen bzw. auf Tabletts fiir Kohorten der Grundschule
gereicht

Mitarbeiter sind durch ein Sondertreffen iber Coronavorgaben aufgeklart und halten
diese ein

Alle Mitarbeiter halten sich an die lblichen Grundlagen der Personalhygiene

In der Kiiche wird nach HACCP Hygienekonzept gearbeitet, um Infektionsrisiken zu
verringern

Essenzeit ist in der Zeit zwischen 12:15 h und 14:15 h

Auf die bevorzugte Zahlung durch das Chipsystem wird hingewiesen

Trinken ist bevorzugt aus der eigenen Trinkflasche zu sich zu nehmen, ansonsten werden
einzelne Glaser auf Anfrage herausgegeben und stehen nicht zur freien Verfligung



° Die Trinkflschen und Mensachips der OG-Kinder werden im ,Kohortenbeutel” durch den
padagogischen Mitarbeiter transportiert

° Kinder, die nicht den OG besuchen, setzen sich an den zu lhnen gehérigen Kohortentisch,
stellen ihre Trinkflasche dort ab und warten auf Anweisungen

. Die Tische sind durch entsprechende Beschilderung jeweils einer Kohorte zugeordnet

. Besteck wird vorgepackt vom Personal ausgegeben

. Ein Nachschlag wird auf frischem Geschirr ausgegeben

. Jeder Schiiler hat sein verschmutzes Geschirr selbststandig abzuraumen und darf dieses
auch keinem anderen mitgeben

° Die Tische werden vom Personal zwischengereinigt

. Laufwege sind gekennzeichnet

. Spuckschutz ist im Kassen- und Buffetbereich angebracht.

. Das Personal tragt wahrend des Kassierens und der Ausgabe eine Maske oder ein Visier.

. Die Einteilung der Kohorten ist, wie folgt:
o Kohorte A SuS der SE1 und SE3
o Kohorte B SuS der SE2 und SE4
o Kohorte C SuS der 3aund 3b
o Kohorte D SuS der 4a und 4b

. LuL werden am Buffet wie die SuS bedient und nehmen das Essen im Leherzimmer ein
oder sitzen wie Besucher unter Einhaltung des Mindestabstands von 1,5m am Gastetisch
ein

. Der Gastetisch hat zu den Kohortentischen einen ausreichenden Sicherheitsabstand

. Die Kohortentische haben untereinander einen Sicherheitsabstand von mindestens 1,5m

Die Mensabesucher werden auf die HygienemaRnahmen wahrend des Aufhenthalts hingewiesen.
Ebenso werden sie im Mensaberich aushdngen.




